Koch/ Beikoch (m/w/d) in Teilzeit / Vollzeit

Moderne Gastronomie mit Perspektive

Die Bildungsstatte des Schornsteinfegerhandwerks e.V. in Doberschiitz zahlt zu den fuhrenden Einrichtungen fur Aus-,
Fort- und Weiterbildung im Schornsteinfegerhandwerk. Unsere Kiiche wurde kirzlich vollstandig modernisiert und bietet
nun ideale Bedingungen fur kreative und effiziente Arbeitsprozesse. Zur Weiterentwicklung unserer gastronomischen
Qualitat suchen wir eine/n engagierte/n Kochin/ Koch flr unsere neue Klche, die/ der taglich mit Leidenschaft unsere

Gaste kulinarisch begeistert.

lhre Aufgaben

= \or- und Zubereitung von frischen, kalten und warmen Speisen

= Portionierung und Ausgabe von kalten und warmen Speisen

= Durchfuhrung von Frahsticks- und Abendbuffets

= Spdul- und Reinigungstatigkeiten

= Freundlicher, kompetenter und serviceorientierter Umgang mit unseren Gasten

lhr Profil

= Abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d)

= | eidenschaft und Kreativitat bei der Kichenarbeit

= Zuverldssigkeit, Flexibilitdt und Teamgeist

= Freundliches, serviceorientiertes Auftreten

= Selbststandige, klar strukturierte und saubere Arbeitsweise

= Verantwortungs- und Qualitatsbewusstsein mit Blick fur. Details

Das erwartet Sie bei uns

= Ein unbefristetes Arbeitsverhaltnis in einem etablierten Unternehmen

= regelmaBige, planbare Arbeitszeiten

= 30 Tage Jahresurlaub

= Attraktives Gehalt inkl. Urlaubs- und Weihnachtsgeld

= Kreativer Freiraum in einem verlasslichem / wertschatzendem Arbeitsumfeld
= Ein motiviertes Team, das gemeinsam neue Standards setzt

Kontakt:
Dipl. Ing. (FH) Stefan Schulze — Schulleiter

&

Wollnauer Chaussee 8, 04838 Doberschutz, OT Rote Jahne

- 034236885 111

bewerbung@derschornstein.de
http://www.schornsteinfeger-schulverein.de
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